2026/01/25 20:38 1/1 Moelleux ultra-coulants au chocolat noir et beurre salé

dessert, chocolat
e Préchauffez le four a 180°

¢ Dans une casserole a bain-marie, faites fondre le : ) . )
ﬁ Préparation: 10 minutes

Cuisson: 8 a 10 minutes

Pou{hggglgfgﬂéxbeurre en morceaux en remuant

EQYRramenbeolat »

o DaIoa Ilggesrafa&er,%attez les ceufs entiers avec les 2

J?%egd@%ygﬁ% cI)allsfear.me tamisée et fouettez

gn%glcg‘ugefrgrelzﬁé puis incorporez le sucre.

o \./egs zu e renneE %ng_cpocolat-beurre dans le saladier
et.%nuen%ggez e tout.

o I3 (%tlsgg Iea Prree%aranon dans 6 moules beurrés.

eml-sgl ,
e Enfournez. et a(|]tes CHire minutes pour un
aux Cri €56

U Staux
m%%lbegédgutc@éccorﬁjs?g\t' 10 pour un moelleux au
cceurfondant.

From:
https://wiki.geekitude.fr/ - Geekitude

Permanent link: e A
https://wiki.geekitude.fr/cuisine/desserts/moelleux_ultra-coulants_au_chocolat_noir_et_beurre_sale : ks

Last update: 2024/05/08 22:31

Geekitude - https://wiki.geekitude.fr/


https://wiki.geekitude.fr/tag/dessert?do=showtag&tag=dessert
https://wiki.geekitude.fr/tag/chocolat?do=showtag&tag=chocolat
https://wiki.geekitude.fr/
https://wiki.geekitude.fr/cuisine/desserts/moelleux_ultra-coulants_au_chocolat_noir_et_beurre_sale

